Pizza aus dem Holzofen / Pizza from the wood stove

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Pizzabrot mit Knoblauch und Tomatensauce
Pizzabread with garlic and tomato sauce

Tomaten und Kise®
Tomatoes and cheese®

Tomaten, Kise® und Champignons
Tomatoes, cheese™ and mushrooms

Tomaten, Kise® und Salami®*®

Tomatoes, cheese®™ and salami®*”

Tomaten, Kase® und Peperomwurst‘”"”
Tomatoes, cheese® and hot pepper sausage®*”

(3.4)

Tomaten, Kise® und Schinken
Tomatoes, cheese® and ham®”

(5) Salaml(345)

(34,5

Tomaten, Kase
Tomatoes, cheese®, salami'

(5)

und Champignons
"and mushrooms

Tomaten, Kase"”’, Zwiebeln und Sardellen
Tomatoes, cheese®, onions and anchovies

Tomaten, Kise®, Zwiebeln und Thunfisch

Tomatoes, cheese®™, onions and tuna

Tomaten, Kise®, Salami®*?, Champignons,
Paprika und Peperonl

Tomatoes, cheese®, salami®®, mushrooms,
peppers and chillis

(5) (3.4 5)

Tomaten, Kase”, Salami
Champignons und Schmken
Tomatoes, cheese®, salami®, mushrooms and ham®*

Pizza CALZONE - gefiillte Pizzatasche

Tomaten, Kise® und 3 Zutaten (b|s 1 ,80 €) lhrer Wahl
Stuffed pizza, with tomatoes, cheese"

and 3 ingredients by your choice up to 1,80 €

(3.4)

Pizza della casa ,,Fomo d " Oro”

Tomaten, Kase®, Salami®**, Champignons,
Schinken®”, Zwiebeln, Paprika, Oliven®,

Thunfisch und Peperoni

Tomatoes, cheese® salami®”, mushrooms, ham®®, onions,
peppers, olives®, tuna and chillies

Tomaten, Mozzarella und Champignons
Tomatoes, mozzarella and mushrooms

Tomaten, Mozzarella, Rucola
und Parmaschinken®
Tomatoes, mozzarella, arugula and Parma ham”

€

€

5,50

7,80

9,00

9,00

9,00

9,00

9,70

9,50

10,00

10,50

10,50

11,00

11,70

10,50

12,00



Pizza aus dem Holzofen / Pizza from the wood stove

16. Pizza ai quattro formaggi € 10,70
mit 4 verschiedenen Kasesorten
with 4 different sorts of cheese®

17. Tomaten, Kise®, Champignons,
Thunfisch, Broccoli und Oliven® € 11,00
Tomatoes, cheese®™, mushrooms, tuna,
broccoli and olives®

18. Pizza del buon gustaio € 12,00
Tomaten, Kise® Auberglnen und Zucchini
Tomatoes, cheese , eggplant and zucchini

19. Pizza ai frutti di mare € 13,20
mit frischen Meeresfriichten
with fresh sea food

Extras zur Pizza / Additional extras to pizza

Frischer Knoblauch, Zwiebeln,

Oliven®®, Peperoni, Mais, Ananas,

Extra Tomatensauce jeweils / each € 1,00
Fresh garlic, onions, olives®, chillies, corn,

pineapple, extra tomato sauce

Extra Kase®,

Champignons, Palorlka Salami
Peperonlwurst‘345 Schinken®?, jeweils / each € 1,50
Extra cheese®, egg, anchovies, , Capers, peppers,

salami®*® hot pepper sausage”*”, ham"

Thunfisch, Artischocken,
Hackfleischsauce jeweils / each € 1,80
Tuna, artichokes, minced meat sauce

Ei, Sardellen, Kapern,
(345)

Broccoli, Spinat, Mozzarella,

Parmesan, Gorgonzola jeweils / each € 2,00
Broccoli, spinach, mozzarella,

parmesan, gorgonzola

Rucola, Parmaschinken®,

Aubergine, Zucchini, Sucuk® jeweils / each € 2,50
Arugula, Parma ham”, eggplant,

zucchini, Sucuk®”

Shnmps‘”’ Buffelmozzarella, SaIsmaa‘“’

Shrimps®™?, buffalo mozzarella, salsiccia®

Meeresfriichte - sea food € 4,00

jeweils / each € 3,50



Antipasti - Vorspeisen - Appetizers

20.

21.

22.

23.

24,

Antipasto ITALIA
Gemischte italienische Vorspeise
Assorted Italian appetizers

Carpaccio di manzo

Hauchdiinn geschnittenes

rohes Rinderfilet, mit Rucola,

Parmesan und frischen Champignons
Gauzily sliced raw fillet of beef with arugula,
parmesan and fresh mushrooms

Cocktail di gamberetti
Shrimps®® Cocktail - Shrimps"”” cocktail

Vitello tonnato

Kalbfleisch in Thunfischsauce,
mit Kapern und Sardellen
Veal in tuna sauce, with capers
and anchovies

Insalata di mare
Meeresfriichtesalat - Sea food salad

Zuppe - Suppen - Soups

32.

33.

34.

35.

36.

Minestrone
Italienische Gemiisesuppe
Italian vegetable soup

Crema di pomodoro
Tomatencremesuppe
Tomato cream soup

Stracciatella
Bouillon mit Ei und Petersilie
Bouillon Royal with parsley

Zuppa di tortellini®
Tortellinisuppe
Tortellini soup

Crema di broccoli
Broccolicremesuppe
Broccoli cream soup

€ 14,50
€ 14,50
€ 12,00
€ 14,50
€ 14,50

€ 6,80
€ 6,80
€ 6,30
€ 7,70
€ 7,50

Alle unsere Preise enthalten die gesetzliche MwSt. und Bedienungsgeld
All prices including VAT (Value added tax) and service charge



Insalate - Salate - Salads klein groB3

small large
| |
25. Insalata ITALIA € 7,00 11,00

Gemischter Salat mit Thunfisch und Ei
Assorted salad with tuna and egg

26. Insalata capricciosa € 7,00 11,00
Gemischter Salat mit Artischocken
und Schinken® - Assorted salad
with artichokes and ham®”

27. Insalata contadina € 7,00 11,00
Gemischter Salat mit Schafskase
Assorted salad with sheep cheese

28. Insalata Caprese € 11,00
Tomaten mit Mozzarella, Basilikum
und Oregano - Tomatoes with mozzarella,
basil and oregano

29. Insalata verde € 6,50
Gruner Salat - Green salad

30. Insalata di pomodori e cetrioli € 6,50
Tomaten und Gurken
Tomatoes and cucumbers

31. Insalata dirucola con Parmigiano € 7,50 11,00
Rucolasalat mit Tomaten und Parmesan
Arugula salad with tomatoes and parmesan

Unsere Salate werden mit Haus- Our salads will be served with homemade
dressing®” oder Essig und Ol serviert dressing” oder vinegar and oil

Extras zum Salat - Additional extras to salad
] ]

Die Zusatzportionen sind bei kleinem und groBem Salat
jeweils gleich - The size of additional portions is the same
in connection with a small or large salad

Gebratene Putenbruststreifen € 4,50
Fried slices of turkey breast

Gebratene Rindfleischstreifen € 6,50
Fried slices of beef

Gegrillte Garnelen pro Stuck € 5,70
Grilled prawns, price per piece



Pasta - Nudelgerichte - Noodle dishes

37. Spaghettialla Bolognese € 10,00
mit Fleischsauce - with minced meat sauce

38. Spaghetti Napoli € 9,00
mit Tomatensauce - with tomato sauce

39. Spaghetti carbonara € 10,00
mit Schlnken‘“’ Ei und Sahnesauce
with ham®”, egg and cream sauce

40. Spaghettial pesto € 9,50
mit hausgemachter Basilikumsauce
with homemade basil sauce

41. Spaghettiall"amatriciana € 11,00
mit Zwiebeln, Tomaten, Schinken®” und Oliven®
with onions, tomatoes, ham®® and olives®

42. Spaghettiall“aglio olio peperoncino € 9,00
mit Ol, Knoblauch und Peperoni, scharf
with olive-oil, garlic and chillies, hot

43. Spaghettialle vongole € 13,00
mit frischen Venusmuscheln
with fresh venus mussels

44. Spaghettiai frutti di mare € 14,00
mit frischen Meeresfriichten
with fresh sea food

45. Spaghetti aIIa Calabrese € 11,00
mit Oliven®, Auberginen, Parmesan
und ZW|ebeIn (leicht pikant)
with olives'”, eggplant, parmesan and onions - picant

46. Rigatonialla Bolognese € 9,50
mit Fleischsauce - with minced meat sauce

47. Rigatoni Napoli € 9,00
mit Tomatensauce - with tomato sauce

48. Rigatonial gorgonzola € 10,00
mit Gorgonzolasauce - with gorgonzola sauce

49. Rigatoniai quattro formaggi € 10,50
mit 4 verschiedenen Kasesorten
with 4 different sorts of cheese"



Pasta - Nudelgerichte - Noodle dishes

50. Rigatoni ai broccoli € 9,50
mit Broccoli in Tomaten-Sahnesauce
with broccoli in tomato cream sauce

51. Rigatoni al pesto € 9,50
mit hausgemachter Basilikumsauce
with homemade basil sauce

52. Rigatoniall"amatriciana € 11,00
mit Zwiebeln, Tomaten, Schinken®” und Oliven®
with onions, tomatoes, ham®” and olives®

53. Rigatoniall arrabiata € 9,70
mit Tomatensauce - scharf - with tomato sauce - picant

54. Rigatonicarbonara € 10,00
mit Schinken®?, Ei und Sahnesauce
with ham®?, egg and cream sauce

55. Rigatonialla Calabrese € 11,50
mit Oliven®, Auberginen, Parmesan
und Zwiebeln (leicht pikant)
with olives'”, eggplant, parmesan and onions - picant

56. Rigatoni Massimo € 10,50
mit Gorgonzola und Bolognesesauce
with gorgonzola and minced meat sauce

57. Tagliatelle alla Bolognese € 10,00
mit Fleischsauce - with minced meat sauce

58. Tagliatelle Napoli € 10,00
mit Tomatensauce - with tomato sauce

59. Tagliatelle carbonara € 10,50
mit Schinken®®, Ei und Sahnesauce
with ham®?, egg and cream sauce

60. Tagliatelle paesana € 11,50
mit Tomatensauce, Erbsen,
Champignons und Schinken
with tomato sauce, peas, mushrooms and ham®*

(3.4)
)

61. Tagliatelle al salmone € 13,00
mit Lachs in Tomaten-Sahnesauce
with salmon in tomato cream sauce

63. Tortellini” alla Bolognese € 10,00
mit Fleischsauce - with minced meat sauce



Pasta - Nudelgerichte - Noodle dishes

64. Tortellini® Napoli € 10,00
mit Tomatensauce - with tomato sauce

65. Tortellini” all(a panna e prosciutto € 10,50

mit Schinken™” und Sahnesauce
with ham®” and cream sauce

66. Tortellini” paesana € 11,00
mit Erbsen, Schinken®” und Champignons
in Tomatensauce - with peas, ham”* and mushrooms
in tomato sauce

67. Tortellonifattein casaripienicon ricotta e spinaci € 13,00
Hausgemachte Tortelloni, gefiillt mit Ricotta und
Spinat, Sauce nach Wunsch - Homemade noodles, stuffed
with ricotta and spinach with a sauce by your choice

68. Pasta tricolore € 12,50
3 verschiedene Nudelsorten mit Basilikum,
Tomaten, Schinken®* und Sahnesauce
3 various sorts of noodles with basil, tomatoes,
ham®” and cream sauce

69. Gnocchi” al gorgonzola € 11,00
KartoffelkloBchen mit Gorgonzolasauce
Patato noodles with gorgonzola sauce

70. Gnocchi” alla bolognese € 10,30
mit Fleischsauce - with minced meat sauce
71.  Gnocchi” Napoli € 9,50

mit Tomatensauce - with tomato sauce

Al Forno - Im Ofen liberbacken - Scalopped
| |
72. Pasta mista € 14,00

4 verschiedene Nudelsorten / 2 Sorten uiberbacken
4 different sorts of noodles / 2 sorts scalopped

73. Lasagne al forno € 11,00
74. Cannellonial forno € 11,00
75. Rigatoni pasticciati € 11,00

mit Schinken®”, Erbsen, Champignons und Hackfleisch-
Sahnesauce - with ham"”, peas, mushrooms and
minced meat cream sauce

76. Tortellini” pasticciati € 11,00
Zutaten wie 75. - ingredients just like No. 75



77.

78.

79.

80.

81.

82.

83.

84.

85.

86.

87.

Di Vitello - Vom Kalb - Veal

Scaloppina milanese
Maildander Schnitzel - Cutlet Milano style

Scaloppina ai funghi
Kalbsmedaillons mit Champignon-Sahnesauce
Veal medallions with mushroom cream sauce

Scaloppina alla pizzaiola

Kalbsmedaillons mit Tomatensauce, Kapern,
Oliven® und Spaghetti als Beilage

Veal medallions with tomato sauce, capers, olives,
and spaghetti as side-dish

Scaloppina Bolognese

Kalbsmedaillons mit Schinken®® und Kise® liberbacken

Veal medallions with ham®®, scalopped with cheese®

Scaloppina parmigiana

Kalbsmedaillons mit Tomaten-Sahnesauce und Parmesan

Veal medallions with tomato cream sauce and parmesan

Scaloppina Napoli

Kalbsmedaillons mit frischen Tomaten

und Mozzarella tiberbacken - VVeal medallions with
fresh tomatoes, scalopped with mozzarella

Saltimbocca alla romana

Kalbsmedaillons mit Parmaschinken® und Salbei

in WeiBweinsauce - VVeal medallions with Parma ham®
in white wine sauce

Scaloppina al gorgonzola
Kalbsmedaillons in Gorgonzolasauce
Veal medallions with gorgonzola sauce

Scaloppina al limone
Kalbsmedaillons in Zitronensauce
with lemon sauce

Scaloppina al vino bianco
Kalbsmedaillons in WeiBweinsauce
Veal medallions with white wine sauce

Cordon Bleu
Kalbsschnitzel, gefiillt mit Schinken®* und Kase®
Veal cutlet stuffed with ham®* and cheese®

(3.4)

Alle Fleischgerichte auf dieser Seite (auBer 79.)
servieren wir mit Kartoffeln, Gemiuse und Salat

All meat dishes on this side (except No. 79.)
will be served with potatoes, vegetables and salad

€ 16,00
€ 20,50
€ 20,50
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 21,00
€ 20,50
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,50



Di Maiale - Vom Schwein - Pork

88.

Cotoletta alla cacciatora € 14,50
Jagerschnitzel mit Pommes frites und Salat
Cutlet hunters style with french fries and salad

89. C(otoletta zingaresca € 14,50
Paprikaschnitzel mit Pommes frites und Salat
Pepper cutlet with french fries and salad
90. Filetto di maiale alla griglia € 19,50
Schweinefilet vom Grill - Grilled fillet of pork
91. Filetto di maiale ai funghi € 20,50
Schweinefilet mit Champignon-Sahnesauce
Fillet of pork with mushroom cream sauce
Di Manzo argentino
Vom argentinischen Rind - Argentinian beef
| |
92. Bistecca alla griglia € 25,00
Rumpsteak vom Grill - Grilled rump steak
93. Bistecca alla pizzaiola € 26,00
Rumpsteak mit Tomatensauce, Kapern,
Oliven® und Spaghetti als Beilage
Rump steak with tomato sauce, capers,
olives” and spaghetti as side-dish
94. Bistecca con cipolle € 25,50
Rumpsteak mit Zwiebeln - Rump steak with onions
95. Bistecca con funghi € 25,50
Rumpsteak mit Champignon-Sahnesauce
Rump steak with mushroom cream sauce
96. Bistecca al pepe verde € 26,00

Rumpsteak mit griiner Pfeffersauce
Rump steak with green pepper sauce

Alle Fleischgerichte auf dieser Seite (auBer 88., 89., und 93.)
servieren wir mit Kartoffeln, Gemiise und Salat

All meat dishes on this side (except No. 88., 89. and 93.)
will served with potatoes, vegetables and salad

Wir weisen darauf hin, dass unsere Speisen durch Nutzung von Fremdprodukten teilweise kennzeichnungspflichtige
Zusatzstoffe gemaR der Lebensmittelverordnung enthalten. In diesem Handzettel sind die Gerichte jeweils durch eine
hochstehende Zahl gekennzeichnet. Die ndheren Informationen Uber Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte der
nachstehenden Auflistung.

2 = mitGeschmacksverstarker 3 = mitKonservierungsstoff 4 = mit Antioxydationsmittel 5 = mitFarbstoff
6 = geschwarzt 10 =mitStBungsmittel 11 = koffeinhaltig 12 = chininhaltig
13 = enthélteine Phenylalaninquelle



Pesce - Fisch - Fish

97. Calamari fritti € 14,50
Fritierte Tintenfischringe, mit Beilagensalat
Fried rings of calamari, with sala as side-dish

98. Frittura mista € 21,50
Gemischte Fischplatte (fritiert)
Assorted plate of several sorts of fish (fried)

99. Gamberoni al forno € 23,00
Garnelen im Ofen gebacken
Prawns baked in the stove

100. Gamberoni alla provinciale € 23,50
Garnelen mit Tomatensauce und Krautern der Provence
Prawns with tomato sauce and herbs of the Provence

101. Gamberoni alla griglia € 23,50
Garnelen vom Grill - Grilled prawns
102. Sogliola al vino bianco € 29,50

Seezunge in WeiBweinsauce
Sole in white wine sauce

103. Grigliata di pesce misto € 27,00
Gemischte Fischplatte (gegrillt)
Assorted plate of several sorts of fish (grilled)

104. Salmone al vino bianco € 22,50
Lachs in WeiBweinsauce - Salmon in white wine sauce

Alle Fischgerichte (auBer 97.) servieren wir mit Kartoffeln,
Gemiise und Salat - All fish dishes (except No. 97) will be served
with potatoes, vegetables and salad

I dolci - Dessert - Desserts

| |
110. TiramisU hausgemacht - homemade € 6,80
111. Zabaione hausgemacht - homemade € 7,50
112. Panna Cotta hausgemacht - homemade € 6,50

mit Himbeer-, Erdbeer-, Schokoladen- oder Caramelsauce®
with raspberry, strawberry, chocolate or toffee sauce

113. Tartufo” Schokolade, Zitrone, Pistazie € 6,80
Chocolate, lemon, pistachio

114. Cassata" € 6,80

115. Soufflé di cioccolato € 6,80

Schokoladensoufflé - Soufflé of chocolate
116. Crema Catalana Créme brulée € 6,80



Bevande calde - Warme Getranke - Warm beverages

120. Tasse Kaffee € 2,60
121. Espresso € 2,50
122. Espresso doppio € 3,90
123. Espresso macchiato € 2,80
124. Cappuccino € 3,20
125. Latte macchiato € 3,90
126. Glas Tee verschiedene Sorten - severals sorts € 2,60
Aperitivi - Aperitifs
| |
131. Aperol®' con prosecco 0,101 € 6,50
132. Campari® Soda oder Orange 0,101 € 7,00
133. Bicchiere di prosecco 0,701 € 5,50
134. Martini rosso o bianco 5cl € 6,00
135. Cynar 4 cl € 6,00
136. Aperol®™ Spritz € 8,00
137. Hugo € 8,00

Alkoholfreie Getranke - Non-alcoholic 0201 0401

150. Traubensaft rot € 3,20 5,10
151. Coca Cola®"" / Light®'"""™ / Zero®'"""" € 2,60 4,20
152. Spezi“*" € 2,60 4,20
153. Fanta“” € 2,60 4,20
154. Sprite € 2,60 4,20
155. Apfelsaft / Apfelsaftschorle € 2,60 4,20
156. Orangensaft € 3,20 5,10
157. Eistee" (Pfirsich oder Zitrone) € 2,60 4,20
158. Tafelwasser € 2,30 3,30
159. San Pellegrino Mineralwasser (0,25 I-Fl.) € 3,50

160. San Pellegrino Mineralwasser (0,75 I-Fl.) € 7,00

161. Bitter Lemon®™ € 3,20 5,10
162. Bitterino® (0,10 I-FI.) € 2,70

163. Tonic Water™ € 3,20 5,10
164. Ginger Ale® € 3,20 5,10
165. Maracujasaft € 3,20 5,10
166. Johannisbeernektar € 3,20 5,10



Birre - Biere (Fa3 & Flasche) 0,301 0,50]

| |
141. Weihenstephan Edel Pils vom Fass - on draught € 3,50 4,80
142. Radler € 3,50 4,80
143. Cola-Bier®'" (Dreckiges - dirty one) € 3,50 4,80
144. Weihenstephan Hefeweissbier € 3,80 5,20
hell, vom Fass, fair, on draught
145. Weihenstephan Hefeweissbier dunkel - dark € 5,20
146. Weihenstephan Kristallweizen (Fl.) € 5,20
147. Weihenstephan Weizen alkoholfrei (Fl.) € 5,20
148. Clausthaler alkoholfrei (0,33 | - Fl.) € 3,50
149. Malzbier (0,33 1-Fl) € 3,30
164. Rapps Apfelwein (pur, st oder sauer) 0,251 € 2,80
Cider, pure, sparklinked sweet or sour
165. Rapps Apfelwein (pur, siiB oder sauer) 0,501 € 4,80
Cider, pure, sparklinked sweet or sour
Spirituosen - Spirits
| |
199. Vecchia Romagna 2cd € 5,00
200. Grappa Prosecco 2cd € 5,00
201. Grappa 2cd € 4,50
202. Grappa Riserva 2cd € 5,50
203. Jagermeister 2cd € 4,50
204. Limoncello 2cd € 4,50
205. Wodka 2cd € 4,50
206. Whisky 2cd € 5,00
207. Sambuca 2cd € 4,50
208. Baileys Irish Cream®" 2c € 4,50
209. Ramazzotti 2cd € 4,50
210. Averna 2cd € 4,50
211. Montenegro 2cd € 4,50
212. Lucano 2cd € 4,50
213. Fernet Branca 2cd € 4,50
214. Amaretto 2cd € 4,50
215. Amaro del capo 2cd € 4,50



Offene Weine - Open wines 0,201 0,501

Rosso - Rot - Red

169. Primitivo trocken, IGT - dry, IGT € 7,70

170. Lambrusco € 5,70 11,00
lieblich, Perlwein - smooth, sparkling wine

171. Valpolicella € 6,00 11,50
halbtrocken, DOC - semi dry, DOC

172. Chianti trocken, DOC - dry, DOC € 6,50 12,00

173. Montepulciano trocken, DOC - dry, DOC € 6,00 11,50

Bianco - Weiss - White

174. Colli Albani trocken, DOC - dry, DOC € 5,70 11,00
176. Colli Albani € 5,70 11,00
rosé, trocken, DOC - rosé, dry, DOC
177. Frizzantino € 5,70 11,00
lieblich, Perlwein - smooth, sparkling wine
178. Pinot Grigio € 6,50 12,00
trocken, Veneto, DOC - dry, DOC
180. Chardonnay trocken, DOC - dry, DOC € 6,50 12,00
Sekt & Champagner
|
196. Prosecco 0,751 € 27,50
197. Moet & Chandon ICE 0,751 € 110,00
198. Laurent-Perrier 0,751 € 95,00
| |

Ausgesuchte Flaschenweine finden Sie auf einer separaten Karte
Find more wines in our separate card

We would like to point out that due of third party products, some of our food contain additives that require labelling
in accordance with food regulations. In this menu card dishes and beverages are labelled accordingly with the
appropriate number. See the list below for further informations

2 = with flavourenhancer 3 = with preservatives 4 = with antioxidants
5 = with artifical colouring 6 = blackened 10 = with sweetener
11 = containing caffeine 12 = containing chinine 13 = containing asource

of phenylalanine



